
    L’Albatros  
                      vous propose 
 

Assiette de tapas : A partager pour 2 personnes                                          12.00€ 
(Sticks de chèvre, Pops Crunchy, Aiguillettes de poulet, samoussas de poulet) 

Planche de la mer : A partager pour 2 personnes                                        12.00€ 
(Accras de morue, Aiguillettes de poisson, Calamars frits) 

 
Entrées  

 

Cappuccino de légumes                                                                                     11.00€ 
Soup of the season 

Salade de la mer (crevettes, moules, cabillaud)                                           17.00€ 
Sea salad, shrimp, mussels and cod 

Carpaccio de bœuf                                                                                             13.50€   
Carpaccio of beef 

Salade de chèvre chaud                                                                                     14.00€ 
Warm goat cheese salad 
 

Plats 
 

Burger classique (steak haché, sauce cheddar, salade )                     16.00€ 
Classic burger, cheddar sauce, salad 

Filet de Bœuf (180 g), sauce au poivre, frites et salade                               25.50€ 
Filet of beef (180 g) pepper sauce, french fries and salad  

Filet de poisson selon arrivage sauce citronnée,  
riz basmati et flan de légumes            21.00€ 
Filet of fish served on a lemon sauce, served with basmati rice and vegetable flan  
Magret de canard, sauce au miel,  
purée de patate douce et flan de légumes                                              26.00€ 
Duck breast, sweet potato puree and vegetable flan 

 
 
 

Nos viandes sont d’origine Française et UE  
Toute l’équipe de l’Albatros vous souhaite de passer un moment agréable autour de sa 

 table et un bon appétit ! 
 

 

 
Ravioles 

Cassolette de Ravioles à la Crème                     12.00€ 
Raviolis with cream 

Cassolette de Ravioles au St Marcellin               14.00€ 
Raviolis with St Marcellin (cow cheese)  

Cassolette de Ravioles aux noix de St Jacques           17.00€ 
Raviolis with walnuts of St Jacques  

Cassolette de Ravioles Truffées                                 17.00€ 
Raviolis with summer truffles  

Cassolette de Ravioles forestière              13.50€ 
Raviolis with mushrooms  

Tagliatelles façon Carbonara (crème et lardons)     12.50€   
Fresh pasta with cream and bacon bits 

 
Nos Desserts 

Faisselle Nature au Miel ou Coulis de Fruits Rouges        4.50€ 
Cottage cheese with honey or with red fruits coulis  

½ St Marcellin            5.50€ 
1/2 cow cheese 
Fondant au chocolat                                                                  8.00 € 
Chocolate cake 

Tarte au citron                          6.00 € 
Homemade lemon tart  

Nougat glacé                     7.00 € 
 Iced nougat 

Crème brulée                    7.00 € 
Cream 
 
 

Formules du Midi (du lundi au vendredi) 
 

Plat du Jour                    15.00€ 
Dish of the day  

Menu du jour (Entrée-Plat ou Plat-Dessert)                       18.50€ 
Menu of the day (starter-main course or main course and dessert)  

Menu du jour (Entrée-Plat -Dessert)                                   22.00€ 
Menu of the day (starter- main course and dessert)  
 

Menu enfant  
Pour les enfants de -12 ans (sirop, steack frites, glace)       11.00€ 
Kid’s menu (syrup, steack french fries, and ice cream)  

 


